MENUS DU JOUR :

Semaine 07

Controle diététicien par :

LES MARMITES DE CATHY

2024
Traiteur
Du 12 au 16 Février 2024 Allergenes
L Taboulé Blé et sulfite
u Escalopes de dinde panées et ketchup BIé et lait
N Petits pois/carotte Blé
. Lait
o Yaourt sucré
| Poisson pané Blé et poisson
M Céleri rémoulade Céleri, ceuf et lait
b ‘ A Soupe de saison Bl et lait
e bon pain R Saucisse a cuire de porc ou de
6L|‘ERE D Fruit
o Wy, ! Saucisse végétarienne Soja et blé
4‘ o . .
Rty M Friand au fromage B¢, ceuf et lait
I E Cuisse de poulet
ngagés pour le bon
R Poélé de légumes
c Compote
’ Steak au fromage BIé et lait
J Salade verte Blé et moutarde
E Sauce carbonara aux lardons de porc ou de Lait et blé
o Pate et gruyere Blé/Lait
D O
: Liégeois chocolat Lait
Carbonara a I’égréné de soja BIé, lait et soja
\Y Salade de choux blanc aux raisins secs B¢, ceuf et lait
E Poisson a la Provencale Bl et poisson
N Riz
FR .
o Fruits
57 638 012
CE

2 GVRS

NOTRE ENGAGEMENT EGALIM

Produits issus de Produits a
I'agriculture Produits écolabel
biologique ou Label « Péche

d’exploitation en Rouge Durable »

conservation

s 72

Appellation Indication Spécialité
d’origine géographique traditionnelle
protégée protégée garantie

Produits issus

Produits issus du d’exploitation
commerce Haute Valeur
équitable Environnementale

€

Commerc
Equitable
France

Produits Produits
locaux locaux

: Menu sans porc

En bleu : Menu végétarien



