MENUS DU JOUR :
Semaine 06

Controle diététicien par :

2 GVRS

LES MARMITES DE CATHY

2023
Traiteur
Du 06 au 12 février 2023 AIIergénes NOTRE ENGAGEMENT EGALIM
I- MaCédOine de Iégu mes N GEufs et blé Produits issus de Produits a
U . I I’agriculture Produits écolabel
Sauce Bolognaises au boeuf aul Bl& biologique ou Label « Péche
N Pétes @ Blé d’z:l:;i:‘al;ig:nen Rouge Durable »
D
: Yaourt Lait K o
Sauce a I'égrainé de soja Soja et blé @‘%
M Salade iceberg Blé et moutarde
A SaUCISse de porc au Curry Blé Appellation Indication Spécialité
Le bon pain R RlZ d’ori'girje géogra?hique traditionr'melle
protégée protégée garantie
D Fruit
I Poisson au curry BIé et poisson
M Celeri Rémoulade CEufs, céleri et blé
E » Cuisse de poulet au paprika Produits issus
Engagés pour le bon R , . Produits issus du d’exploitation
P urée Lait commerce Haute Valeur
c . équitable Environnementale
Madeleine CEufs, lait et blé
Steak végétarien BIé et soja |
N \ A H cR‘M I
J Salade de concombre a la créme Blé, moutarde et lait ‘%ﬂ
E Fricadelle de boeuf sauce brune BI&, lait et ceufs
ALz 7 e g Drapeau Produits Menu
U Poélé méridionale orgine des loeaux pour
. viandes lanéte
D Coupelle de fruits ’
| Rondo de poisson Poisson et blé f}\w
w ~
Vv MENU POUR LA PLANETE
E X . ,
Potage a la tomate Laitetble : Menu sans porc
N Steak au fromage BI¢, ceuf et lait
En bleu : Menu végétarien
6;';0 X v Salade de pates Lait et ceuf
57 1 . . . . .
o« Liegeois vanille Lait




