MENUS DU JOUR :

Semaine 26 LES MARMITES DE CATHY
2022
Traiteur
Du 27 juin au 03 juillet 2022 Allergenes
L Radis au sel
U Sauce saumon et crevettes a la creme BI&, poisson et lait
b Pates BIé
D Fruit
|
M Salade Verte Blé et moutarde
A Hachi Parmentier au beeuf Wl B Blé et lait
R BE Yaourt Lait
II) Hachi Parmentier au soja Blé, soja et lait
M ASSIETTE ANGLAISE
E - CEuf dur et crudités Blé, moutarde et blé
R {:} Salade au poulet et taboulé Blé et moutarde
C Beignet aux pommes BI¢, lait, et ceuf
Salade au surimi Blé, ceuf, lait, poisson,
mollusques et crustacés
J Salade de carottes Blé et moutarde
E Cordon bleu de dinde Blé et lait
u Petit-pois a la tomate cerises Blé
D y .
: Liégeois Lait
Steak au fromage BIé, lait et ceuf

\ ~ Salade de betteraves Blé et moutarde
E ~ Boeuf Bourguignon
N Riz

FR D Fruit

> 28012 Poisson fagon Bourguignonne Poisson

En bleu :

je mange
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N
<
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Controle diététicien par :

G‘ Yy RESTAURATION
SERVICES

Le bon pain

FILIER

C

Engagés pour le bon.

Menus sans porc
Menus sans viande

Produits locaux

Produit d’origine France

Menus pour la planéte : sans produits
d’origine animale

Produits BIO



