MENUS DU JOUR : Controle diététicien par :
Semaine 37 LES MARMITES DE CATHY
RESTAURATION
2021 GV SERVICES
Traiteur
Du 13 au 17 septembre 2021 Allergenes
L Salade Coleslaw Blé et ceuf
U Sauté de veau Marengc B B Bl
bt Purée Lait
II) Flan nappé caramel Lait
Sauté de poisson Marengo Poisson et blé
Le bon pain
M MENU POUR LA PLANETE ‘
FILIERE
A . Oeuf dur GEuf CRC:
R = Bouillon de légumes couscous Blé et céleri 2 -~ #
° Semoule BIé et
I FrUit de Saison Engagés pour le bon.
M Salade composée Blé et moutarde
E Pizza Reine au jambon de porc BI& et lait
R Salade fruits Maison
c .
Pizza aux 3 fromages BIG et lait
J Créme de courgettes Lait
E ANNIMATION WRAP
U Galette de blé, salade verte, tomates et rillette de thon | Blé et ceuf
D oz -
: Liégeois au chocolat Lait Menus sans porc
i Enbleu: Menus sans viande
Vv Salade verte Moutarde et blé t:t;“;‘i Produits locaux
E Sauce Bolognaise au boeuf | B Bl {g o
N Pates Blé al Produit d’origine France
- D Brownies Lait. ceuf et blé a Menus pour la planéte : sans produits
. al, » U .e € d’origine animale
57 638 012 Sauce Bolognaise au thon BIé et poisson
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